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Crack 4 eggs into a mixing howl.
. Add your liquid additives, flavours, sweeteners
etc. and whisk thoroughly.
3. Add your dry mix to your liquids little at a time
mixing well, until the paste is soft but firm.
4. Roll into sausages by hand or bait gun to
desired diameter.
. Cut and roll into balls by hand or rolling table.
6. Boil baits for 2-3 minutes in a saucepan of
hoiling water as required.
7. Remove hoilies from pan and lay out on a
kitchen towel to dry and harden off.
8. Your hoilies are now ready for use. To store,
place in plastic bag and freeze until required.

FR LES INSTRUGTIONS POUR FAIRE
( ) APPROXIMATIVEMENT 500G DE MIX:
1. Cassez 4 oeuf dans un bol.

2. Ajoutez vos additifs liquides, parfums,
édulcorants ect... bien mélanger

3. Ajoutez au fur et & mesure, vos ingrédients secs

au liquide,mélangez bien,jusqu'a ce que vous

obteniez une pate ferme.

Roulez en boudin, au diamétre souhaité, soit a

la main soit a I'aide d'un pistolet a bouillettes.

5. Coupez et roulez en boules, soit a la main, soit
a l'aide d'une table a bouillettes.

6. Faites bouillir pendant 2 a 3 minutes dans une
casserole.Retirez vos bouilettes de I'eau et
placez-les sur du papier absorbant afin qu'elles
sechent et durcissent.

7. Papier absorbant afin qu'elles séchent et
durcis sent.

8. Vos houillettes sont maintenant prétes a
utiliser. Pour les conserver, placez-les dans un
sac en plas tique puis au congélateur.

IT LE DOSI SONO CALCOLATE

( ) PER CIRCA 500G DI MIX:

1. Rompere 4 uova in una ciotola.

2. Aggiungere gli additivi liquidi, I'aroma , il
dolcifi cante ecc. e mescolare con cura.

3. Aggiungere gradualmente il mix mescolando
hene fino a raggiungere la giusta consistenza.

4. Preparare il salsicciotto della misura
desiderata con le mani o con I’estrusore.

5. Rollare le boilies del diametro desiderato con
lemani o con I'apposita tavoletta.

6. Cuocere in acqua bollente per 2-3 minuti.

7. Toglier le boilies dall’acqua e metterle ad
asciugare su un canovaccio da cucina fino a
che induriscono.

8. Una volta pronte, metterle in un sacchetto e
conser varle nel freezer fino al momento di usarle.

GB BASE MIX INSTRUCTIONS FOR
APPROXIMATELY 500g OF BASE MIX:

1.

2

4

$ Mixing instructions for
approx. 500¢g of base mix

500 GRAM BOILIE MIX:

. Breek 4 eieren in een schaal.

2. Voeg Uw vloeibare additieven, flavours,
zoetstoffen etc. toe en mix goed door elkaar.

3. Voeg Uw drge mix toe aan het vioeibare, beetje
bij beetje, steeds goed mixen tot een pasta
ontstaat die zacht maar stevig is.

4, Verwerk tot worsten met de hand of met behulp
van een worstenspuit.

5. Snijd en rol het tot ballen met de hand of met
behulp van een roltafel.

6. Kook het aas voor 2 - 3 minuten in een pan met
kok end water zoals gewenst.

7. Verwijder hoilies uit pan en plaats ze op een
hand doek om te drogen en uit te harden.

8. Uw boilies zijn nu klaar voor gebruik. Om te
bewaren doe in een plastic zak en invriezen tot
nodig is.

DE MISCHANLEITUNG FUR ETWA

( ) 5009 GRUNDMISCHUNG:

1. Schlagen Sie 4 Eier in eine Schiissel.

2. Fiigen Sie die fliissigen Additive, Aromen,
SiiBmittel usw. hinzu und riihren alles
griindlich durch.

3. Geben Sie die Trockenmischung nach und
nach in kleinen. Mengen hinzu und kneten
Sie so lange his Sie einen festen und
kompakten Teig haben.

4. Rollen Sie die Masse mit der Hand oder
der Bait Gun zu Wiirsten mit dem
gewiinschten Durchmesser.

5. Schneiden Sie die Wiirste in kleine Stiicke und
formen Sie mit der Hand oder Rolling Table
kleine Kugeln.

6. Geben Sie die Kdder in einen Topf mit der

erforderlichen Menge kochenden Wassers und

kochen Sie diese 2 - 3 Minuten.

Nehmen Sie die Boilies aus dem Topf und legen

Sie sie auf ein Kiichenhandtuch, um sie trocken

und hart werden zu lassen.

8. lhre Boilies sind jetzt gebrauchsfertig. Fiillen
Sie sie in einen Plastikbeutel und frieren Sie
sie ein.

RECIPES:

(N L) MIX INSTRUCTIES VOOR ONGEVEER
1

7

Recommended recipes
(500grms of mix)

GRANGE CSL MIX
15ml Corn Steep Part 1
1ml Part 2
2ml Sweet Ade

ASSASSIN-8 MIX
15ml Catalyst PT10

PRO-ACTIVE PINEAPPLE MIX
15ml Pro-Active Pineapple Activator

2ml Sweet Ade
ACTIV-8 MIX

15ml Activator

2Uy.se MIX

15ml Pulse Activator

ESSENTIAL FISH MIX
5ml Fruit-Tella
2ml Sweet Ade

LIVER & MARINE MIX
5ml Trigger Ade

10ml Meta-Mino
2ml Sweet Ade

PROTEIN PLUS MIX
5ml Sweet Plum
5ml Milky Toffee
2ml Hydra Sweet

ACTIV MAPLE-8 MIX
15ml Activ Maple-8 Activator

ESSENTIAL OPAL MIX
5ml Tutti Fruitti

10ml Multi-Stim
2ml Hydra Sweet

50/50 HIGH LEAKAGE MIX
3ml Condensed Milk
3ml Maple Ade
2ml Hydra Sweet

FUSLOT MIX
15ml The Fuse

N-R-G MIX
15ml N-R-Gizer

SCELL MIX
15ml Cell Activator

NEW GRANGE MIX

15ml New Grange Activator

(GB) WE USE HIGH QUALITY PROTEINS, VITAMIN, MINERAL AND AMINO COMPOUNDS, APPETITE STIMULANTS AND PALATIZERS. MILK PROTEINS,

CARBOHYDRATES, BLENDED FISHMEALS, BIRDFOODS AND BALANCED FOOD SOURCE INGREDIENTS.

(FR) NOUS UTILISONS UNIQUEMENT DES PROTEINES, DES VITIMINES, DES MINERAUX, DES ACIDES ANIMES, DES STIMULATEURS D’APPETITS, ET PALATANTS,
DES PROTEINES, DE LAIT, DES CARBOHYDRATES, DES MELANGES DE FARINES DE POISSONS, DES BIRDFOODS ET DES INGREDIENTS DE SOURCES DE
NOURRITURES EQUILIBREES, DE LA PLUS HAUTE QUALITE.

(IT) NOI IMPIEGHIAMO SOLTANTO PROTEINE DI ELEVATA QUALITA’, VITAMINE, MINERALI E COMPOSTI DI AMINOACIDI, STIMOLATORI D’APPETITO E GUST
ATIVI. PROTEINE DEL LATTE, CARBOIDRATI, MISCELE DI FARINE DI PESCE, BIRDFOODS ED ALTRI INGREDIENTI BILANCIA TI PER L’ALIMENTAZIONE.

(NL) WIJ GEBRUIKEN SLECHTS DE HOOGSTE KWALITEIT PROTIENE, VITAMINES EN AMINO DELEN, EETLUST OPWEKKERS EN SMAAK MAKERS. MELK PROTIENE,
KOOLHYDRATEN, GEMENGDE VISMELEN, VOGELZADEN, ENUITGEBALANCEERDE VOEDSEL SUPPLEMENTEN, INGREDIENTEN.

(DE) WIR VERWENDEN NUR HOCHWERTIGE PROTEINE, VITAMINE, MINERALIEN, AMINOVERBINDUNGEN UND APPETITANREGER. MILCHPROTEINE,
KOHLEHYDRATE, GEMISCHTE FISCHMEHLARTEN, VOGELFUTTER UND AUSGEWOGENE FUTTERQUELLENBESTANDTEILE.
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